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CiG BOREK

https://www.elele.com.tr

2,5 su bardagi un

2 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kasigi yodurt

1 adet yumurta

1 yemek kagigi Gzim sirkesi
Tuz

2 su bardagi siviyag

Igi igin:

500 gr yagsiz dana kiyma

1 adet sogan

Rendelenmis sogan, tuz ve karabiber, kiyma, bir kahve fincani suyu ekleyip iyice karigtirin.

Un, yogurt, zeytinyagdi, yumurta, sirke ve tuzu ilave edip hamuru yogurun. Ceviz blyikligiinde bezeler yapip 20
dakika dinlendirin.

Hamuru ister yagla ister unla 18-20 cm ¢apinda agin. A¢tiginiz yuvarlak hamurun bir tarafina kiymali hargtan
ilave edip diger tarafini katlayip kenarini hamur ruleti ile ¢ikartin. Kizdinlmig bol yagda her iki tarafini da kizartip
sicak servis edin.
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