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Ci BOREK

http://www.hurriyet.com.tr

Hamuru icin:

3 bardak un

1 bardak su

1 yemek kasigi sirke
1 tutam tuz

Iciigin:

300 gram kiyma

1 orta boy sogan
Tuz

Baharat

Derin bir kaba un, tuz ve sirkeyi alip suyu az az ilave ederek bir hamur yogurun. Nemli bir bezle tzerini kapatip
dinlendirin.

Bir tencerede ince kiyllmis soganlari kavurup kiymayi baharatlarla beraber pisirin. Dinlenen hamurdan kiiguk
bezeler koparip tabak blytkliginde agin. Bir kismina hargtan koyun, diger yarimi lizerine kapatip kenarlarini
iyice bastirin.

Kizmig olan bol yagda kizartin.
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