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CiG BOREK

https://migros.com.tr

3 bardak un

1 yemek kasigi sirke

Tuz

Aldigi kadar su

2 yemek kagsigi zeytinyagi
250 gr. az yagh kiyma

1 adet sogan

Karabiber

4-5 yemek kasigi su
Yarim su bardagi siviyag

1. Genis bir kapta unu, tuzu, sirkeyi, kullaniyorsaniz sivi yagi su ilave ederek kulak memesi kivamina gelinceye
dek yogurun.

2. Sonra 15-20 dakika Usttine nemli bez drterek dinlenmeye birakin.

3. Bu arada kiymaya tuz ve karabiber ekleyin.

4. Sogani rendeleyerek veya ¢ok ince kiyarak igine ilave edin.

5. Suyla yumusak bir kivam elde edin.

6. Dinlenen hamurdan cevizden biraz iri bezeler yapin.

7. Bezeleri ufak tabak blydkliginde agin.

8. A¢tiginiz hamurun bir tarafina 1 yemek kasigi kiyma koyun ve kagigin tersiyle yayin.
9. Diger tarafini yarim ay seklinde Ustline kapatin.

10. Kenarini iyice kapatin. Bunun i¢in kiiguk bir tabak kullanabilirsiniz.

11. Borekleri cok bekletmeden kizartirsaniz daha iyi sonug alirsiniz.

12. Genis ve derin bir tencerede bol sivi yagi kizdirin.

13. lyice kizinca bdrekleri arkali 6nli kizartarak sicak olarak servis edin.
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