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CiG BOREK

4 su bardagi un
Tuz

Su

Ici Igin:

250 gr. kiyma

2 sogan

1 domates
Kiyilmis maydanoz

Sogan ve domates rendelenir, kiyma, tuz, maydanoz, karabiber ve biraz su ilavesiyle i¢ malzemesi hazirlanir.
Hamuru; un, tuz ve su ile yogrulur. Biraz kati bir hamur olusturulur. 20 dakika kadar bekletilir. Dinlenen
hamurdan cevizden biraz blyik parcalar alinarak bezeler hazirlanir. Merdane ile bigak sirti kaliniginda yufkalar

acllir. Acilan yufkalarin igine hazirlanan igten koyup yarim ay seklinde kapatilir. Kizgin yagda her iki tarafi da
kizartilir.
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