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CiG BOREK

Yarim kg. un

Yarim kg. kiyma

1 adet sogan

tuz

karabiber

ik su

Kizartmak igin siviyag

Kiymaya sogani rendeleyin. Tuz karabiber ve 1 ¢cay bardadi su ile karistirin. Harci hazirlayip bir kenara koyun.
Hamur yogurmak icin una 2 tath kasigi tuz koyup, ilik su ile yogurun. Kulak memesi yumusakhginda bir hamur
yapin. Cevizden biyUk bezeler alip merdane ile yarim santim kalinhginda agin. Agilan yufkalarin bir tarafina
hazirlanan ici koyup kapatin. Hamur ruleti ile kenarlari kesin. Kizgin siviyagda iki tarafini da kizartip sicak olarak
servis yapin.
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