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CiG BOREK

Hamuru igin:

1 su bardagi su

3 su bardagi un

1 yemek kasigi sirke
1 tath kagig tuz

Igi igin:

1 adet sogan

1 tath kasidi tuz

% gay bardagi su
300 gram kiyma
Kizartmak igin:

% Su bardag sivi yag

Derin bir kabin igerisine unu aktaralim. Sirke ve tuzu ekledikten sonra igerisine yavas yavas suyunu katarak
yoguralim.

Hamuru yodurunca tzerine nemli bir bez 6rtlp dinlenmeye alalim.

Sogani ince ince kiyalim.

Bir kabin icerisine kiyma, tuz, sogani alip giizelce yoguralim.

Ardindan suyu ilave edip yogurmaya devam edelim. Har¢ biraz sulu olmalidir.

Dinlenen hamurlar ceviz blyukliginde bezeler halinde ayiralim. Unlanmig tezgah Ustiinde tabak boyutunda
acalim.

Bir kismina i¢ harctan koyup kapatalim. Kenarlarina giizelce bastiralim.

Derin bir tavada kizgin yagda kizartalim. Kizaran bdrekleri alalim fazla yagini sizup servis edelim.

Not: Hamurun igine konan sirke az yag gekmesini saglamaktadir. i¢ harg sulu olmazda kiymalar kiime halinde
toplanir. Bu ylzden biraz sulu olmalidir.
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