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CIFTLIK USULU MANTARLI TAVUKLU CORBA

1 Kase Mantar

1/2 Adet Tavuk Gogusi

2 Corba Kasigi Un

1.5 Corba Kasigi Tereyagi
1 Su Barda@ Sit

1/2 Adet Limonun Suyu

1 Tath Kasig Tuz

Mantarlar yikayip ince ince dograyalim, Gizerine limon suyunu dékelim. Su ilave ederek yumusayincaya kadar
haslayalim.

Bir bagka tencerede tavuk etini haglayalim, suyunu stiztip kiigUk parcalara bélelim.

Ote tarafta tereyagdini eritelim, unu ilave edip kavuralim. Azar azar su ilave ederek karigimi inceltelim. Haglanmig
mantarlari limonlu suyuyla birlikte tencereye katalim. Tavuk etlerini ilave edelim. Bir slre pisirdikten sonra sttl
ve tuzu katalim, bir tagim kaynatip ¢corbanin altini kapatalim.

Dilersek kirmizi dolmalik biber ve dereotuyla susleyip servis edelim.
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