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CIFTLIK SOSU

https://yemek.name

1 su bardagi mayonez

1 su barda@i eksi krema

1 yemek kasigdi taze sogan
1 yemek kasigi maydonoz

1 dis sarimsak

Y2 yemek kasigi limon suyu
1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Butin malzemeleri incecik kiyalim.
Hepsini iyice karistinp, buzdolabinda 2 saat beklettikten sonra servis edebilirsiniz.

Not: Ciftlik sosu (Ranch Dressing), haslanmis sebzelerin (havug, brokoli, v.b.) ve kizarmig yiyeceklerin (tavuk,
sogan halkalari, v.b.) yaninda sik¢a tercih edilen bir sostur.
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