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CIFTLIK POGACA

150 Gr margarin (eritilmis sogutulmus)
1 Cay bardagi yogurt

1 Cay bardagi su

1 Cay bardagi sivi yag

1 Corba kasigi toz seker

Tuz

1 Paket kabartma tozu

2 Corba kasig sirke

Aldig1 kadar bugday unu

1 Yumurta (aki peynire karistirlacak sarisi Uzerine sirllecek)
Corek otu

Susam

ICI

200 Gr beyaz peynir

2 - 3 dal ince kiyllmig 1spanak
1 Haslanmis ezilmis patates

1 Ufak havug rendesi

2-3 Dal maydanoz

2-3 Dal dereotu (ince kiyilmig)
1 Tath kasigi ¢oérek otu

1 Cay kasigi pul biber

Bir yogurma kabina margarini, yogurdu, suyu, tuzu, sekeri, sivi yagi, sirkeyi .kabartma tozunu koyun karistirin.
Aldig1 kadar unla yumusak bir hamur yapin, hamurdan yumurta blyUklGgunde pargalar kopartin elinizde ¢ay
tabagi biyUkliginde acgin. Bir kapta beyaz peynir, maydanoz, dereotu, havug, patates, ispanak, susam ve
yumurta akini karistirin, bir tath kasigi agtiginiz hamurun ortasina koyun. Yarim daire seklinde kapatin tepsiye
dizin, Gzerine yumurta sarisi sriin. Susam ve ¢orek otu serpin, dnceden 180 derece isitiimis firnda kizarana
kadar pisirin.
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