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CIFTLIK PILAVI

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 adet havug

2 adet kliclk biber

10 adet mantar

2 su bardagi su

1 adet kesme seker

1 adet defne yapragi
Tuz

1 kahve fincani bezelye
1 kahve fincani nohut
Dereotu

Yarim ¢ay kasigdi karabiber

2 su bardagi pirinci ayiklayin. 1 saat kadar tuzlu suda bekletin. Bol suyla yikayin. 2 ¢orba kasidi tereyagini
tencereye alin. Uzunca dogranmis havug, 2 adet kiicik dogranmis biber, 10 adet ikiye bélinmis mantar
ekleyip sote yapin. 2 su bardadi su koyun. Kaynayinca, 1 adet kesme seker, 1 adet defne yapragi, tuz ilave
edin. Kisik ateste 15 dakika pisirin. Atesten aldiginiz pilava 1 kahve fincani haglanmis bezelye, 1 kahve fincani
haslanmig nohut, ince kiyilmis dereotu, yarim ¢ay kasigi karabiber katip, iyice karistirip servis yapin.
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