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CIFTLIK KURABIYELERI

250 gram oda sicakliginda margarin

2 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet limonun rendelenmis kabugu
1/2 limonun suyu

2 su bardag nisasta

3,5 su bardagi un

1 cay kagigi karbonat

UstUnG sUslemek igin:

Bitter ¢ikolata (benmari usuli eritilmis)

Tdm malzeme karigtirilir ve yogurulur. Malzeme eklenirken unu azar azar ekleyin. bende 3,5 su bardagdi un
yeterli geldi. Ama yagin cinsi ve diger malzemelere gére aldigi oran degisebilir. Onun igin siz yaparken kontrolli
un ekleyin.

Hamuru yarim saat kadar tstl nemli bir bezle 6rtilU halde dinlendirin.

Dinlenen hamurdan dilediginiz sekil vererek kurabiye hazirlayabilirsiniz. Benim bu kurabiyelerde kullandigim
kalip, tesaduf eseri gérdigim bir seramik kalibidir. Acaba kurabiye kalibi olabilirmi diye denemek i¢in almigtim.
Biraz zorlanmakla beraber sekilde gorilen kurabiyeler ortaya ¢ikti. Sizde dilediginiz her tirli kurabiye kalibini
kullanabilirsiniz.

Yagl kagit serilmig firin tepsisine yerlestirdiginiz kurabiyeleri, énceden 180 derecede isitilmig firinda kurabiyeler
beyazliklarini koruyacak sekilde takriben 12-15 dk kadar pisirin. Isterseniz bu kurabiyeleri gida boyasi ile de
renklendirebilirsiniz.

Son olarak kurabiyeler iyice soguduktan sonra, eritilmis gikolata ile istediginiz sekilde susleyebilirsiniz.
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