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Y2 kg kiyma

Y2 paket Knorr Kofte Harcl
1.5 ¢ay bardagi su

4 adet taze sogan

2 adet kabak

1 adet patates

1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Cesni
1 adet havug

1 su bardagi bezelye

2 adet Knorr Tablet Et Bulyon
1 tath kasigi kekik

1 tath kasigi karabiber

6 su bardagi su

3 yemek kasigi zeytinyadi

Bir miktar un

Hazirlanisi

CIFTLIK KOFTESI

1. Kiyma, Knorr Kdfte Harci ve suyu karistinin, yogurun ve koéftelere kiicik toplar halinde sekil verin. Hafifce

unlayin.

2. Derin bir tencerede zeytinyagini kizdirip icine dogranmig patatesleri, bezelyeyi, havuglari, karabiberi, taze
soganlari, Knorr Tablet Et Bulyon'u, kekigi, kabaklari, Knorr Sarimsakl Gesni'yi ve suyu koyup sebzeler

yumusayincaya kadar kaynatin.

3. Kaynayan sosa Knorr Koéfte Harc'll kéfteleri atip bir tagim kaynatin, sicak olarak servis edin.
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