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CIFTLIK KOFTESI

Malzemeler:

500 gr. koéftelik dana kiyma

1 su bardagi konserve bezelye
2 dilim bayat ekmek igi

2 adet yumurta

1 adet kuru sogan

1 kahve fincani kasar peyniri rendesi
2 yemek kasigi siviyag

2 paket et su toz bulyon

2 yemek kasigi susam
Karabiber

Kekik

Yapiligt:

Sogani rendeleyin. Kiymayi yogurma kabina alin. Ufalanmis ekmek ici, 1 yumurta, siviyag, karabiber, kekik, toz
et bulyon ve kagar peyniri rendesini katip iyice yogurun. Yogurdugunuz kiymaya bezelyeleri ekleyin, ezmeden
karstirin. Limon biyUkliginde parcalar koparip yuvarlayin ve firin kabina dizin. Uzerlerine yumurtayi ¢irpip
sUriin ve susam serpin. Bir ¢cay bardagi sicak su ekleyip sicak firinda 15-20 dk. pigirip, sicak olarak servis yapin.
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