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CIFTLIK KEBABI

250 gram kuzu kusbagi

2 adet patates

1 adet kuru sogan

2 adet patlican

2 adet domates

3 adet sivri biber

1 su bardag haglanmig bezelye
3 dig sarimsak

Tuz

Etleri tencereye alin ve zeytinyagi ile birka¢ dakika kavurun.

Sogani ve sarimsagi da ince ince dograyp etin tzerine ilave edin ve birka¢ dakika daha kavurun.
Uzerine 3-4 su bardagi su ekleyip pisirin.

Diger taraftan da patates ve patlican soyup kip kiip dograyin.

Biberleri de ince ince dograyin.

Daha sonra patates, patlican ve biberi kizartip kenara alin.

Domatesi de soyup kigiik kiiclik dograyin ve kizartilan sebzelerin Uzerine ekleyin.

Uzerine de bezelyeleri ilave edip karigtirin.

Tam sebzeleri ve pisen eti suyu ile beraber firin tepsisine alin.

Yemeginizi dnceden 200 derecede Isitiimig firnda 20 dakika kadar pisirin.
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