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CIFTLIK CORBASI

2 Su Bardagi piring

2 adet sogan

2 adet kuru sogan

2 adet kiraz domates

2 dis sarimsak

1/2 kahve fincani un

10 bardak su veya et suyu
5-6 sap maydanoz

4 yemek kasigi siviyag

1 yemek kasigi domates salgasi
bir miktar tuz-karabiber
bir miktar nane kekik

Hazirlanisi

Bitlin sebzeler ince ince kiyilir. Sonra yag ile 5 dakika kadar kavrulur. Uzerine yarim fincan un eklenir. Un iyice
kavrulduktan sonra salca ve piring eklenir. 5 dakika kadar daha karistirmaya devam edilir. Su ve baharatlar
ilave edilir ve sebzeler iyice pisinceye kadar ateste kaynatilir. Diger yanda kiyma, tuz ve biberle yogrulur. Findik
bilyUkliginde kofteler yapilir. Bunlar da ¢orbanin igine katilir. 10 dakika kadar daha kaynatilir ve ocaktan
indirilir. Servis yapilirken Gzerine kiyilmis maydanoz konur.
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