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CIFTE KAVRULMUS LOKUM

5 su bardagi toz seker

4 corba kasigi nisasta

1 cay kasigi krem tartar

1 su bardag kavrulmus antepfistigi
1 su barda@i hindistancevizi

Sekeri 4 su bardagi su ile birlikte bir tencereye alin.

Karigtirarak kaynayana kadar pisirin.

Kaynayinca Gzerindeki kdpukleri alin.

Nisasta ve krem tartari 1 bardak ilik suda ezin.

Nisastall karigsimi kaynayan sekerli suya ilave edin.

Koyulagana kadar karigtirarak pigirin.

Icine temiz bir kagik batirarak kivam kontroli yapin. E§er kasik tencereden ¢ikardiginizda sakiz gibi uzuyorsa
lokumunuz pigmigtir.

Biraz sogumasi icin bekleyin.

Bir tepsiye Hindistan cevizini aktarip tepsinin tabanina giizelce yayin.

Soguyan lokum malzemesini de Hindistan cevizlerinin lizerine dékip her tarafa yayin.

Uzerine nigasta serpip bir gtin bekleyin.

Ertesi guin nigastay lokumun Uzerinden temizleyip ylzey kuru ise elinizle hafifce islatin.

Antep fistiklarini lokumun Uzerine dagitip tim malzemeyi rulo seklinde sarip elinizle bastirarak fistiklarin
lokumun igine yerlesmesini saglayin.

Lokumu kiip kiip dilimleyip yeniden hindistancevizine bulayin. Servise hazirdir.
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