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CIFTCI EKMEGI

50 gr tereyagdi

1 su bardag st

2 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

200 gr kasar peyniri rendesi
1 adet kabartma tozu

SOty hafif ihtin yogurma kabina alin. Unu, 50 gr eritilmig tereyagini, kabartma tozunu, tuzu ekleyin.

Kasar rendesinden 1 cay bardadi ayirip kalani hamura katin. Ne cok civik nede kati olmayan bir hamur elde
edin.

Kek kalibina dékin. Ayirdigimiz bir gay bardagdi kasar peyniri rendesini Uzerine dokin ve ¢atalla hafif karigtirin.
160 derece 6nceden isitilmig firinda yaklasik 35-40 dakika pigirin.

Soguyunca dilimleyip servis yapin.
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