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CIFT RENKLI TURTA

Kullanilacak malzeme (12 kisi i¢in):
200 gram tereyag,

400 gram toz sekeri,

6 yumurta,

400 gram un,

1 bardak sit,

2 kasik baking.powder,

75 gram kakao.

Yapimi: Bir turta kalibini dnce yagda, sonra una bulayip bir kenara birakmali. Kalan tereyagini yayvan ve blyuk
bir porselen kaseye koymali. Tahta bir kasikla dévercesine ¢irpmali.

Tereyadi yumusayip macun durumuna gelince buna ¢irparcasina karistirmaya ara vermeden ve sirasiyle toz
sekerini, teker teker yumurta sarilarini, elekten akitilacak baking powderli unu, sicim gibi ince akitarak ilik siti
katip karisimi birbirlerine iyice yedirmeli.

Karigima girparcasina karistirarak kar kdpudu durumuna getirilmis yumurta aklarini kattiktan ve bunlari da
yedirdikten sonra bu sulu denecek kadar yumusak hamuru ikiye bélmeli. Bunun bir bélimine kakaoyu katip
iyice karistirarak kakaoyu yedirmeli.

Bir kenara konmus olan kalibi ele almali ve buna bir kasik kakaolu, bir kasik sade hamurdan koyarak bitin
malzemeyi kaliba bosaltmall.

Bir ondan, bir 6blriinden koyarak eldeki malzeme tiikenince kalibi firina koymali ve orta isili firinda 45-50 dakika
kadar turtayi pisirmeli. Bu sirenin sonunda kuru bir kibrit ¢6pU sokup pisip pismedigini kontrol etmeli.

Kibrit ¢Opu kuru ¢ikinca turta kalibini firndan ¢ikarmali. Bir siire sogumaya birakmali. lliyinca bir 1zgaraya
basasadi etmeli. Turtayi izgarada soguttuktan sonra servis tabagina almali.
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