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CIFT KATLI KAGIT KEBABI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfag@i - Stiheyl Budak

400 gr. kuzu kaburgasi ve dana butu
1 tath kasidi pul biber

1 demet maydanoz

1 kliclk sogan

Karabiber

Tuz

iki tarld et birlikte iri kiyma makinesinden gegirildikten sonra maydanozun yarisi katilarak zirhla inceltimeye
baglanir. Belli bir incelige gelince pul biber, karabiber ve tuz eklenerek harmanlanir. iki pargaya bélip bekletilir.
Sogan piyaz seklinde dogramr. Maydanoz ve toz biber eklenerek bir zerzevat hazirlanir. iki pargaya bollinmus
et yagl kagit Gstlne ince bir sekilde agildiktan sonra, hazirlanmis zerzevat birinci parga etin tGzerine yayilir.
Zerzevatin Ustl de ikinci et pargasi ile kaplanarak islak el yardimi ile bastirilarak yapistirilir. Tag firinda yaklagik
15 dk. pisirilerek sicak servis edilir.
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