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CIFT FISTIKLI SEKERPARE

Malzeme:

4 SU BARDAGI un

1 su bardagi pudra sekeri

175 gr. margarin

3 adet yumurta

1 cay bardagi irmik

1 paket Bizim Mutfak Hamur Kabartma Tozu
Sosu l¢gin :

4.5 su bardagi toz seker

4.5 su bardagi su

Karigtirma kabina 4 su bardagi unu alin. Unun ortasina havuz agin. Havuzun igine oda sivakliginda yumugamig
olan 175 gr. margarini ilave edin. Uzerine 3 adet yumurta kirin. Unun Gzerine 1 ¢ay bardagi irmik, 1 paket
kabartma tozu ve 1 paket vanilya ilave edin. llk dnce unun ortasindakileri karistirin. Daha sonra unuda
karigtirarak sekerpare hamurunu yogurun.Sekerpare hamurundan ceviz pargasi buyikliginde pargalar
kopartin. Elinizle yuvarlayin. Firin tepsisine dizin. Uzerine yumurta sarisi striin. Uzerine butun yesi fistik batirin.
Sekerpareyi 6nceden isitilmig olan 170 derecelik firinda pigirin.Serbeti icin tencereye 4.5 su bardagi toz seker
ve 4.5 su bardagi suyu ilave edin.Tencereye 1 dilim limon ilave edin. Serbeti kaynamaya birakin. Gifte fistikli
sekerpereyi firindan ¢ikartin. Uzerine sicak serbeti dokin. Serbet gektikten sonra servis edin.

Not: Ben kaymakla servis etmeyi gok seviyorum.

ML® Findikli Sekerpare icin tiklayin
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