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CIFT CIKOLATALI KURABIYE

https://www.elele.com.tr

330gun

70 g kakao

Bir tutam tuz

3 tath kasigi kabartma tozu
Yarim ¢ay kasigi karbonat

1 yumurta

150 g toz seker

240 ml krema

1 paket vanilya

3 yemek kasigi granil kahve
220 g tereyag

140 g bitter damla ¢ikolata
70 beyaz damla gikolata
Uzeri igin:

80 g eritiimis beyaz ¢ikolata

Un, kakao, tuz, kabartma tozu ve karbonati derin bir karigstirma kabinda tel ¢irpici ile karigtirarak havalandirin.
Bagka bir kapta yumurta ve sekeri kdpurene kadar ¢irpin. Krema, vanilya ve kahveyi ilave ederek karistirmaya
devam edin. Oda sicaklidindaki kiip tereyaglarini ve havalandirdiginiz kuru malzemeleri ekleyerek, hamur
kivamina gelene kadar yogurun. Damla cikolatalari ilave ederek hamuru toparlayin. Hamuru 2 pargaya bolun.
Unlanmig tezgahta merdane yardimi ile hamurunuzu yaklasik 18 cm ¢apinda daireler olugturacak sekilde agin.
Daha sonra her daireyi bigak yardimi ile Gi¢cgen seklinde dilimleyin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 15-20
dakika pisirin. Firindan alip tel izgara Gzerinde sogutun. Uzerini eritiimis beyaz ¢ikolata ile sisleyerek servis

yapin.
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