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CIFT CIKOLATALI KURABIYELER

1 su bardagindan biraz az un

1/2 su bardagindan biraz az kakao

1/2 tath kasigi karbonat

1/2 tath kasigi tuz

240 gr sUtld ¢ikolata (yarisi kiiglk pargalara bélinmas, yarisi iri pargalara ayriimig)
113 gr tereyagi

1 su bardagi toz seker

2 yumurta

1 tath kasidi vanilya

Firini 150C'ye getirin. Un, kakao, karbonat ve tuzu bir kapta karistirin.

Kiguk pargalara ayirdiginiz 120gr ¢ikolatayi ve tereyadini bir cezveye koyup kaynayan suyun Ustiinde benmari
usull eritin.

Eriyen cikolatayi bir kaba alin. Sekeri, yumurtalari ve vanilyayi ekleyip orta hizli mikser yardimiyla karistirin. Hizi
disUrlp unlu karisimi yavas yavas ekleyin. 120gr iri pargal gikolatayi katin.

Yagl kagit serili 2 tepsiye bir tath kasigi ile dokuz hamur koyun. Isinan firina koyup 15 dakika pisirin. (daha fazla
pisirirseniz kurur) Kagitla birlikte alip firin telinin Gzerinde 5 dakika sogutun. Kalan hamurlari da ayni sekilde
pisirin. (Ben her seferinde firina bir tepsi yerlestiriyorum.)
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