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CICIRYA PIDESI (GOKGCEADA CANAKKALE)

Hamuru icin:

Yarim su bardagindan iki parmak eksik zeytinyagi
2 adet yumurta sarisi

5 gram kuru maya

Yeteri kadar un

I¢ harci igin:

2 yemek kasigi tereyagi

170 gram kegi peyniri

1 adet yumurta

Nane

Cicirya pidesi icin 6nce kuru mayay! ilik suda eritin. Ardindan unu eleyin. Ardindan una zeytinyagi, maya ve tuzu
ekleyin. Glzelce harmanlayin. Istediginiz kivama gelince zerini 6rterek oda sicakliginda dinlenmeye birakin.

I¢ harci igin kegi peyniri ve beyaz peyniri ezerek karistirin. Yumurta, nane ve tereyagdini ekleyip karigtirin.
Mayalanan hamuru ceviz blyukliginde bezelere ayirin ve yuvarlak olacak sekilde agin. Hamurun kenarlarini
kivirin ve yagl kagit serili firin tepsisine yerlegtirin.

Bir kapta yumurta sarisini ¢irpin. Hamurun Gzerine i¢ harci alin ve her tarafina yayin.

Hamurun kenarlarina yumurta sarisi stiriin. Onceden isitiimig 200 dereceli firinda kizarana kadar pigirin.

© lezzetler.com tarif no:175130 « adi:Cicirya Pidesi (Gokgeada Canakkale) « gonderen:gil « indirme tarihi:11.05.2024 - 08:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cicirya-gokceada-canakkale-vt104952
http://www.tcpdf.org

