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CICI ANNE KURABIYESI

1 paket tereyagi

1 su barda@i ¢ekilmis badem
1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardagi misir nisastasi
2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar elenmis un

ic bademler sicak suda 3 dakika bekletilir. Sonra sudan alinir ve ince kabuklari cekerek cikarilir. Kurumasi igin
bos tavada, orta ateste bir kag dakika cevrilir. Sonra rondodan gegcirerek un haline getirilir. Yumurta, seker ve
yumusak tereyadi bir kaba konur, parmak uglariyla minciklanir. Sonra ¢ekilmis badem, nisasta ve kabartma
tozu konur. Elle alt tst edilir. Gereksinim duydukga un ilave edilir, yogrulur. Hamurdan ufak ceviz kadar pargalar
alinir ve yuvarlanir. Bir tepsiye dizilir. 190 derece firinda agik pembe renk alana kadar pigirilir.
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