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CICEKSULU TRUFFLE CIKOLATA

250 g bitter kuvertir

100 g krema

50 g tereyadi

Yarim tutam tuz

1 corba kasigi gicek suyu

Kaplamak icin; Krokan, Kakao, Antep fistik

Ise dnce en az %70 kakao iceren 250 g bitter kuvertlrl rendelemek ile baslayin. Bitter kuvertir bulamazsaniz
250 g[?llik bitter damla gikolata ile de hazirlayabilirsiniz.

Ayri bir soslukta 100 g kremayi kaynama kivamina getirin. Kaynayinca i¢ine rendelenmis cikolatay ilave edin.
Daha sonra 50 g tereyag! ilave edip karisimin iyice eriyip, plriizstz bir kivam almasini saglayin. Krema, bu
karisimi yumusak ve hamurumsu bir hale getirecek, tereyagi ise sertlestirecek.

Tatlh tatlarin yukari glkmasi igin igine yarim tutam tuz ilave edin. Son olarak 1 ¢orba kasidi gicek suyunu ekleyip,
aromanin homojen sekilde dagiimasini saglayin.

Karisimi bir kaba aktarip, buzdolabinda en az 2 saat sertlesene kadar bekletin.

Kasik ya da dondurma kasigi ile karigimdan toplar yapin. Muhtesem yuvarlaklar elde edemezseniz sorun degil,
st kaplamasina bularken ister istemez yuvarlaklasip, top kivamina geliyorlar.

Hazirladiiniz toplarn mutfak robotunda ¢ekilmis krokan, Antep fistigi veya kakaoya bulayarak servis
edebilirsiniz.
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