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CICEKLI MAKARNA

ICINDEKILER

1 paket Selva Firin Makarna
100 gram brokoli

100 gram karnibahar
Besamel sos icin

1,5 su bardagi st

5 yemek kasigi zeytinyagi

2 ¢orba kasiJi un

HAZIRLANISI

1. Finin makarna tuzlu suda haslanir.

2. Un ve zeytinya@i kokusu gikana kadar kavrulur.

3. Uzerine yavas yavas sut ilave edilip, ¢cok koyu olmayan bir besamel sos pigirilir.

4. Finn makarnalar ve besamel sos karistirilip, tepsiye alinir.

5. Uzerine brokoli ve karnibaharlar dizildikten sonra 6nceden isitilmig firinda kizarana kadar pisirilir.
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