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CICEKLI KUP KEK

250 gr.un

250 ml. sut

1 tath kasidi vanilya

2 buylk yumurta

300 gr. seker

3 tath kasigi kabartma tozu

1/2 tatl kagigi tuz

115 gr. tereyadi (oda sicakliginda)

Un, seker, kabartma tozu ve tuzu bir kapta karistirin, igine tereyagi, sut, vanilya ilave edin ve mikser ile orta
hizda yaklagik 1 dakika ¢irpin. Yumurtalari karigsima ilave edin ve yine orta hizda 1 dakika kadar ¢irpin. Kenarlari
spatula ile temizleyip bu kez yiksek hizda 1.5 dakika iyice ¢irpin. Malzemeyi kaliplara paylastirin. 175 derecede
isitilmig firinda Gzerleri pembelesinceye kadar pigirin.

Kekler soguduktan sonra seker hamurunu merdane ile acin ve dilediginiz kaliplarla keserek kup kek'lerinizi
kaplayin. En Ustlne ise yine kaliplar yardimiyla cigekler yapin.

Not: Yumurta ve tereyadi oda sicakliginda olursa daha iyi sonug alirsiniz.
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