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CICEK TATLISI

250 gram margarin

1 cay bardagi siviyag

2 tane yumurta

1,5 yemek kasig yogurt
1,5 tath kasigi elma sirkesi
1 paket kabartma tozu

4 su bardagi un

5 su bardagi seker

5 su bardagi su

5-6 damla limon suyu

1 su bardag irice ¢ekilmis ceviz

Serbeti hazirlamakla ise basliyoruz. Seker ve suyu katip, bir tagim kaynattiktan sonra, limon damlatiyoruz ve bir
iki fokurdatip indiriyoruz.

Hamuru icin un harig¢, batlin malzemeleri bir kapta birlestiriyoruz. Azar azar unu ilave edip, kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde ediyoruz.

Bu hamuru iki pargaya ayiriyoruz. Gicek kalibbimizla, (ya da yildizl kalpli siz nasil isterseniz) hamuru kesiyoruz.
Kestigimiz parcalarin igine bir de ki¢ik bir kapak yardimiyla tam ortasindan bir yuvarlak daha kesiyoruz.
(Marmelath kurabiyede oldugdu gibi)

Bir biitln bir de ortasindan yuvarlak delik aciimis ikinci parcayi, yumurta aki yardimiyla yapistiriyoruz.

Seklini verdigimiz gicegi tepsiye yerlestiriyoruz. (yaglamaya gerek yok zaten iginde yag var)

Uzerine yumurta sarisi slrliyoruz, en son ceviz ile ortasini dolduruyoruz ve 200 dereceli firinda kizarana kadar
pisiriyoruz.

Tepsideki gicekleri bagka bir kaba alarak (serbetleyecegimiz tepsiye) Uzerine ilik serbet dékiyoruz.
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