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CICEK TATLISI

250 Gr Sana Hamurisi
1 Aldigi kadar un

2 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu
2 Corba Kasigi siviyad
2 Corba Kasigi yogurt
0,5 Kahve Fincani sirke
Serbet Igin:

2 su bardagi seker

1.5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Seker ve suyu kaynatin, inmesine yakin limonun suyunu ekleyip, sogutun. Yumurta, siviyagd, yogdurt, sirke ve
kabartma tozunu bir kaba alin. Azar azar un ilavesi ile yumusak ve ele yapismayan bir hamur yapin. 15 dakika
dinlendirin. Hamurdan ceviz blyUkliginde bezeler ayirin. Nisasta serperek yemek tabagi blyukligiunde agin.
Ortasindan bizerek fiyonk sekli verin. Diger kenarini da blzerek ortada birlestirip, cigek sekli verin. Boh¢a gibi
bir kenarini ortasina kapatip, ortaya bir kagik dévilmiig ceviz koyup, diger uglari gapraz olarak st tste getirin.
Yaglanmis tepsiye ek yerleri alta gelecek sekilde dizin. Tereyagini eritip Uzerine gezdirin. Onceden isitiimig 180
derece firinda kizarana dek pisirin. 6 Soguttugunuz serbeti tatlinin Gzerine gezdirin. DévilmUs findik, fistik veya
hindistancevizi serpip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:77043 « adi:Cigek Tatlisi « gdnderen:babacan ¢ indirme tarihi:17.05.2024 - 09:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cicek-tatlisi-vt56376
http://www.tcpdf.org

