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CICEK TATLISI

2 Corba Kasigdi siviyad

1 Paket kabartma tozu

1 Kahve Fincani sirke

2 Corba Kasigi yogurt

1 Su Barda@ dévilmUs ceviz
2 Adet yumurta

125 Gr Sana Klasik

1 Seker ve suyu kaynatin, inmesine yakin limonun suyunu ekleyip, sogutun. 2 Yumurta, siviyag, yogurt, sirke ve
kabartma tozunu bir kaba alin. Azar azar un ilavesi ile yumusak ve ele yapismayan bir hamur yapin. 15 dakika
dinlendirin. 3 Hamurdan ceviz biyUkliginde bezeler ayirin. Nisasta serperek yemek tabagi blyukliginde agin.
Ortasindan bizerek fiyonk sekli verin. Diger kenarini da blzerek ortada birlestirip, cigek sekli verin. Bohc¢a gibi
bir kenarini ortasina kapatip, ortaya bir kagik dévilmiig ceviz koyup, diger uglari gapraz olarak Ust tste getirin. 4
Yaglanmis tepsiye ek yerleri alta gelecek sekilde dizin. Sanayagini eritip Uzerine gezdirin. 5 Onceden isitiimig
180 derece firinda kizarana dek pigirin. 6 Soguttugunuz serbeti tatlinin Gzerine gezdirin. Dévilmus findik, fistik
veya hindistancevizi serpip servis yapin.
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