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CICEK TATLISI

1 adet yumurta

1 yemek kasidi eritiimis margarin
1 yemek kasigi yogurt
1 paket kabartma tozu
alabildigince un
Kizartmak igin:
aycicekyagi

Serbeti igin:

2,5 su bardagi seker
2 su bardagi su

1/4 limon

Yumurtayi, eritilmis margarini yogurdu bir kapta karigtiralim, igine alabildigi kadar un koyup, kabartma tozunu
ilave edelim. Kulak memesi yumusaklginda bir hamur elde edene dek yoduralim. Hamuru 20 dakika
dinlendirelim. Bu arada seker, suyu ve limon dilimlerini 10 dakika kaynatalim. Serbeti iyice sogutalim. Hamurdan
yumurta iriliginde bezeler koparalim. Bezeleri unlu bir zeminde 2 mm. kaliniginda agalim. Su bardag, ¢ay
bardagi ve tuzluk kapagi ile yuvarlaklar keselim. 3 ayri boyda elde ettigimiz yuvarlaklarin herbirinin dort
tarafindan bigakla yarim cm. boyunda kesikler yapalim. BlyUk parca altta kalacak sekilde Ug pargay: st Uste
dizelim. Kaymamasi icin ortalarini hafif¢e islatalim. Tam ortasini parmagimizla bastiraim. Kizdinlmig Ulker Bizim
Aygicek Ya-gi'nda her tarafini kizartalim. Delikli kepge ile yagdan ¢ikaralim. Serbetini ¢eken tatllar servis
yapalim.
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