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CICEK SULU YESIL AS

Refika Birgdl

750 ml Sut

250 gr. Toz Seker

5 yaprak Giillag

3 ¢orba kasidi Cigcek Suyu
File Antep Fistigi

Toz Antep Fistigi

1 dilim Kavun

Sade Dondurma

Gillag yapraklarini islatacak siitlli serbet igin 750 ml st ile 250 gr toz sekeri bir tencerede kaynatin. Oda
sicakligina gelmesi igin bir kenara ayirin ve 3 gorba kasigi gicek suyu ekleyerek karigtirin. 5 yaprak guillaci kirip,
yayvan bir kaba yerlestirin. llk kati yerlestirdikten sonra iliyan serbetten her tarafini islatacak sekilde dékin ve
bdylece her 1-2 kata serbet eklemeye devam edin. Katlarin arasina bolca toz ve file antep fistigi serpistirin ve 1
dilim kavunu kigUk parcalar halinde kesip yayin. Bir kismini da servisi igin ayirin. En son Uzerine kalan gullag
yapraklari ile serbeti gezdirip sogumasi igin buzdolabina yerlestirin. Servisi igin ben bardak kullanmayi tercih
ettim bdylece eriyen dondurmanin keyfini kagik kagik gikarmak daha kolay oluyor. Bardagin en altina bir parca
sade dondurma koyup (zerine yuvarlak kalipla kesilmig glllag yerlestirin. Son dokunus olarak bolca antep fistik
ve kavun ile siisleyin. Gigek suyunun rayihasi, sit ve Antep fistigi ile birlesince ortaya muhtesem bir lezzet
clikiyor.
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