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ÇİÇEK SANDVİÇLER

Eğlenceli Tarifler
Sağlıklı Minikler

16 dilim tost ekmeği
100 gr hindi göğüs eti, çok ince dilimlenmiş
1 adet bebek kabak, çok ince dilimlenmiş
1 küçük domates, ince dilimlenmiş
4 dilim çedar peyniri
Krem peynir
Marul yaprakları
2 çorba kaşığı Komili Sızma Zeytinyağı

Izgara tavamzı bir kaşlk Komili Slzma Zeytinyağl ile yağlaylp hindi eti dilimlerini arkalı önlü pişirin. Hindileri
tavadan alıp kalan yağı tavaya ekleyin ve kabak dilimlerini yerleştirerek arkalı önlü pişirin. Çedar dilimlerini ikiye
keserek 8 parça peynir elde edin. Tost ekmeği dilimlerinden çiçek şeklinde bir kalıp kullanarak parçalar çıkarın.
Çıkardığmız parçaların ortalarmda daha ufak çiçek şekilli bir kalıp kullanarak delikler oluşturun. Çiçek
şeklinde kestiğiniz ekmeklerinizin üzerlerine ince bir katman halinde krem peynir sürün. Bir parça marul yaprağı,
bir parça hindi eti, yarım dilim çedar peyniri, bir iki dilim kabak ve yarım dilim domates yerleştirip üstlerini başka
bir ekmek parçası ile kapatın. Tüm ekmeklerle ve malzemelerle aynı işlemleri tekrarlayarak sandviçlerinizi
hazırlayın. Hemen servis edin.

© lezzetler.com tarif no:122376 • adı:Çiçek Sandviçler • gönderen:erkan çim • indirme tarihi:03.04.2025 - 19:22

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cicek-sandvicler-vt89860
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/cicek-sandvicler-122376.jpg
http://www.tcpdf.org

