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CICEK POGACA

Hamuru igin:

1 paket Pakmaya Mayali Pogaga Harci
500 g bugday unu

150 ml sivi yag

150 mlilik sit

100-200 ml ik su

1 tath kagigi tuz

I¢c Harci [gin:

2 yemek kasigi salga

1 avug ceviz igi

Kenarlari Igin:

150 g rendelenmis taze kasar peyniri
10 dilim salam

1 kiguk kase dilimlenmig yesil zeytin
Uzeri Igin:

1 yumurtanin sarisi

1 kliguk kase ince kiyllmig maydanoz

Hamur yogurma kabina elenmis unu aktarin. Uzerine Pakmaya Mayali Pogaca Harci paketinin tamamini ve tuzu
dokup karigtirin.

Daha sonra yagi ve Ilik situ ekleyip yodurarak 6lgull ihk suyu azar azar ilave edin. PUrlzsiiz ve hafif ele yapisan
bir hamur elde edinceye kadar, yaklasik 10 dakika yogurun. Hamurun Gzerini érttin ve ilik bir yerde, hamur
hacmi yaklagik 1,5-2 katina ¢ikincaya kadar 35-40 dakika bekletin.

Dinlenen hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar koparip elinizle agin. Igine salga suriin, ceviz igi serpin.
Hamuru kapatin. Yuvarlaklarin arasina kagar peynir, salam ve zeytin yerlestirip cicek ekmek olacak gekilde
yuvarlak bir kaliba yerlestirin. Uzerine yumurta sarisi strin.

180 derecede Isitilmig firnda 20-30 dakika pisirin. Firindan alin ve tGzerine maydanoz serpin.
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