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CICEK POGACA

2 adet yumurta (birinin sarisi Gzerine)
1 su bardag st

1 su bardagi ilik su

1 su bardagi sivi yag
3 yemek kasigi seker
1 tutam tuz

1 paket yas maya
Yeterince un

Igi igin:

1 cay bardagi tahin

1 kase findik igi

Yogdurma kabina maya ve Ilik suyu alip mayayi eritiyoruz 1 yumurta sarisini ayirip diger malzemelerimizide ilave
edip yumusak bir hamur elde ediyoruz.

Hamuru 1 saat mayaladiktan sonra yumurta blyutkliginde bezeler alip merdane yardimiyla avug i¢i kadar
aglyoruz.

Bir kaseye tahin ve findik iglerini alip karigtiriyoruz ve agtigimiz hamurun igine koyup hamuru kapatiyoruz.
Uzerini bastiriyoruz ve bigakla ortasini ayirmadan 5.6 yerden kesip U¢gen sekli veriyioruz ve tggenlerimizi icleri
yukari gelecek gekilde geviriyoruz.

Uzerlerine yumurta sarisi strlp ortalarina ¢érekotu dékiyoruz yarim saat dinlendirdikten sonra énceden isinmig
180 derece firinda kizarana kadar pisiriyoruz.
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