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CICEK POGACA
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2 su bardagi ik st

1 cay bardagdi aygicek yagi
2 yumurta

1 yemek kasigi toz seker
1.5 tath kasigi tuz

5-6 su bardagi un

1 paket (11 gr) instant maya
I¢ harcrigin:

1 sogan

200 gr mantar

500 gr 1spanak

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Sit, aygicek yadi, 1 yumurta, 1 yumurtanin aki, seker, tuz ve mayay! hamur yogurma kabina alin. Azar azar un
ekleyip yogurun. Hamurun Gzerini nemli bir bezle kapatip 1 saat bekletin. Pogaganin i¢ harci igin, kiyilmis sogan,
dilimlenmis mantar ve kiguk kesilmis 1spanagi zeytinyagi ekleyerek kavurun. Hamurdan yumurta biyUkliginde
bezeler koparip yuvarlayin ve elips seklinde agin. Hamurun bir kenarina harci koyup diger kenarina
kopmayacak sekilde bicakla bes kesik yapin. Hamurun malzemenin oldugu tarftan diger yana dogru sarip sekil
verin. Yaglanmis firin tepsisine dizin. Gzerlerine yumurta sarisi surtin. Isiilmig 175 derece firinda kizarana kadar
pisirin. Ik servis yapin.
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