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CICEK POGACA
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1 su bardag yogdurt

2 tatl kagig seker

2 tath kasig tuz

1 tath kasidi kuru maya
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
Alabildigi kadar un

3 yemek kasigi tere yagi
Yarim c¢ay bardagi su

I¢ harci igin;

6 patates

1 cay bardadi kasar

1 tath kagig tuz

Uzeri icin yumurta sarisi

Gay bardadina mayamizi koyup biraz karistirip yogurma kabina dékelim. Yumurta sarisi ve i¢ harci harig biitin
malzemeleri Gzerine ekleyip yogurarak yumusgak bir hamur elde edelim

Patatesleri haglayip soyduktan sonra ezelim. Igine kasar peyniri ve tuz ilave edip karigtirarak bir kenara
birakalim.

Hamurdan bezeler alip her bir bezeyi (izerine tereyagdi surerek elimizle resimdeki gibi agalim. Orta kismina i¢
harcimizi koyalim. Resimdeki gibi bohg¢a yaparak uglarini birlegtirelim ve elimizle

hafifce bastirarak dizlegtirelim.

TUm bezeleri ayni iglemden gegirip firin tepsisine dizelim. Pogagamizin kenarlarindan orta kismma dogru
gelecek sekilde kesikler atalim. Sonra Uizerlerine yumurta sarisi stirelim. Istege gore lizerlerine susam ya da
¢orekotu serpebiliriz. 200 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirelim.
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