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CICEK POGACA

https://migros.com.tr

2 patates

1 su bardag ik sit

1 su bardagi ilik su

2 yumurta

1 su bardagi zeytinyag

1/5 yemek kagsidi kuru maya
3 yemek kasigi seker

Tuz

Alabildigi kadar un

1. Hamur igin st seker ve mayayi derin bir kapta karistirip 5 dakika kadar bekletin.

2. Diger malzemleri de ekleyip, kulak memesi yumusakliginda bir hamur yogurup,mayalanmaya birakin.

3. Mayalanan hamurdan ceviz blyukligunde pargalar kopartin ve bezeler hazirlayin.

4. Hazirladiginiz bezeleri biraz agarak bezelerin igine haglanmig, ezilmis ve baharatlandiriimig patatesi koyun ve
yuvarlayip, Uzerine bastirarak genisletin.

5. Orta kismi koparmadan bigakla 6 veya 7 pargaya kesin.

6. Her pargayi ayni yone cevirerek patatesli kisim gértinecek sekilde ¢evirin.

7. Pogacalarin tGzerine yumurta sarisi stirerek 200 derecede dnceden isitilmig firinda pogacalar kizarana kadar

pisirin.
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