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CICEK PizzA

https://www.aytac.com.tr

2 su bardagi un

1 su bardagi su

1 yemek kasigi Aycicek yagd!

1 tath kasidi tuz

2 tatl kagig seker

7 g maya

2 adet domates (rendelenmis)

1 yemek kagigi salca

3 dal feslegen (ince kiyilmis)

2 dis sarimsak (ezilmis)

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Tuz ve gekilmis tane karabiber )
5 adet AYTAQ - PILIC KOKTEYL SOSIS (dilimlenmis)
10 dilim AYTAGC - PILIC ACILI SUCUK
Mozzarella peyniri

1 adet kirmizi biber(kézlenmig)

Siyah zeytin

Cherry domates

1 Un ve tuzu kanstirin.

2 Bir su bardagi suya sekeri ve mayayi ilave edin ve ¢6zdrin.

3 Unla karigtirarak yogurun. Aygicek yadini ekleyin ve 1-2 dakika daha yogurmaya devam edin.
4 Hamur hazir hale geldigi zaman streg filme sararak oda sicakliginda 15 dakika dinlendirin.

5 Sos igin, sos tavasini 1sitin ve igine zeytinyagi ilave edin.

6 Rende domatesleri, salgayi ve sarimsaklari ilave edin ve kavurun.

7 Tuzu ve ¢ekilmis tane karabiberi ilave edin ve karigtirin.

8 Sosu biraz kaynatin ve bir kenara sogumaya birakin.

9 Uzerine ince kiyilmig feslegeni ilave edin ve karigtirin.

10 Hamuru 7 esit bezeye ayirn.

11 Ayirdiginiz bezeleri un serpilmis tezgéhta yuvarlak agin.

12 Yuvarlak hamurlari kenarlarindan birlestirerek gicek sekli verin.

13 TUm hamurlarn Gzerine domates sosu yayin.

14 Rendelenmis mozzarella peyniri serpin. .

15 AYTAGC - PILIC KOKTEYL SOSIS, AYTAG - PILIG ACILI SUCUK, siyah zeytin, kirmizi doimalik biber ve
cherry domatesi yerlegtirin ve yagh k&git serilmis firin tepsisine pizzayi alin.

16 Onceden isitilmig 200 derecelik firinda 15 dakika pisirin.
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