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CICEK KEK

1.5 su bardagi seker

4 adet yumurta

1 su bardagi su

1 su barda@i aycicek yagi
3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 yemek kasigi kakao

Once seker ve yumurtay iyicene ¢irpin.su,yag un,vanilya ,kabartma tozu sirayla ilave edip mikserle karistirmaya
devam edin.hamurun yarisini ayrin ve kakao ilave edin.ben g6z karari fazla koydum.ne kadar kakao koyarsaniz
bir o kadar un miktarinida sade hamura ekleyin.tepsiyi yagdlayin kepge yardimi ile tepsinin tam ortasina énce
kakao karigimdan 1 kepge sonra sade hamurdan bir kepge koyun bu islemi hamurlar bitene kadar devam ettirim
hep tepsinin ortasina dokin siz doktiikge hamur kendiliginden yayilacaktir.kahvalti bigcagi ile distan ige dogru
kesin pasta keser gibi dlisinin.fotodrafa yakindan bakarsaniz sekli daha iyi anlayabilirsiniz.175 derece i1sinmig
firnda 40-45 dk pisirilecek.
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