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CICEK HAMURLU CORBA

15 Gr Sana Klasik

1 Tutam maydanoz

1 Adet yumurta

1 Su Bardagi un

5 Su Bardagi su

1 Su Bardag@ haglanmig nohut

1,5 Yemek Kagigi domates salcasi
Yeterince karabiber

100 gr kiyma

Yeterince tuz

Hamuru hazirlamak igin bir kabin igine unu aktarip ortasini agin. Yumurtayi kirin. Tuz ve bir miktar su ekleyerek
yogurun. Uzerini érterek 10-15 dakika dinlendirin. Un serpilmis tezgahta hamuru acgin. Cicek sekilli bir kalipla
hamurdan kiguk parcalar ¢ikartin ve yine un serpilmis bir yerde bekletin. Kiymaya tuz ve karabiber ekleyerek
yogurun. Findik blytkliginde koéfteler hazirlayin. Yagi tencerede eritin, salgayi ekleyip kavurun. Su ilave edin.
Kuguk hamur pargalarini ve kofteleri ekleyin. Hamurlarla kéfteler iyice pisince haglanmig nohutlari ilave edin. 10
dakika kaynatip ocaktan alin. Maydanozla susleyip sicak olarak servis yapin.
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