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CICEK EKMEKTEN PILIC DONER SANDVIC

2 paket Banvit Yaprak Pili¢ Déner
6-7 yaprak marul

1 corba kasigi acl sos

1 adet cigek ekmek

Dip sos igin;

3 adet iri salatalik tursusu

3 corba kasigl sarimsakli mayonez
3 corba kasigi tursu suyu

1,5 corba kasigi yogurt

1 tath kasidi kekik

Yarim sogan

Bir ké&senin igerisine 3 adet kliclk kiplere bdlinmis salatalik tursusunu ve yarim ince ince kesilmis sogani, 3
corba kagsidi sarimsakl mayonezi, 3 ¢corba kasigi tursu suyunu, 1,5 corba kasigi yogurt ve 1 tath kasigr kekigi
ekleyin ve iyice karigtirin.

Tavayi ocaga alin ve 2 paket Banvit yaprak pili¢c ddneri sicak tavaya atin. Renk alana kadar yaklasik 10 dakika
karistirarak isitin.

1 adet cicek ekmegi Ust alt olarak ikiye kesin. Ekmegin alt tabanina hazirlanan mayonezli sosu yayarak sirin.
Sosun (zerine gelisi glizel kesilmis marullari ve Gizerine donerleri ekleyin. En son dénerlerin lizerine aci sos
ekleyin ve Ust kapagi kapatin.

© lezzetler.com tarif no:174421 « adi:Gicek Ekmekten Pilic Doner Sandvig « génderen:gil « indirme tarihi:20.05.2024 - 07:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cicek-ekmekten-pilic-doner-sandvic-vt121484
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/cicek-ekmekten-pilic-doner-sandvic-174421.jpg
http://www.tcpdf.org

