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CICEK EKMEK

1 tath kasidi tozseker, tuz

1 su bardagi ilik su

4 yemek kasigi margarin

4 su bardagi un

2 tath kaig1 toz maya

1 adet yumurta sarisi(lizeri igin)
1 tath kasigi susam, ¢érekotu

Bir kabin i¢erisine mayayi, tozsekeri ve suyu koyup 10 dakika mayalanmaya birakalim. Bagka bir kabin icerisine
unumuzu eleyelim. Unumuzun ortasini havuz seklinde acip mayamizi, erittigimiz sanamizi koyup hamurumuzu
yoguralim. Kabimizin Gzerini bir bezle 6rtlp 1lik bir ortamda 1 saat kadar mayalandiralim. Mayalanan
hamurumuzdan elma blyUkliginde bezeler yapalim. Tepsimizi unlayip bezelerden bir tanesini ortaya koyup
diger bezeleri de etrafina gigek sekli olacak sekilde yerlegtirelim. Tepside ekmegimizi 20 dakika kadar daha
mayalandirip énceden isittigimiz 200 C firnimizda Uzeri kizarana kadar pigirelim.
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