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CICEK EKMEK

1,5 su bardagi su

1 kibrit kutusu kadar yas maya
2 tath kasig seker

1,5 tath kasigi tuz

1 adet yumurta aki

2 corba kasiJ! siviyag
alabildigince un

Uzeri igin;

yumurta sarisi

1 tath kasidi susam

Yogdurma kabina su, maya ve toz seker konur, parmak uclariyla maya eriyene kadar karigtirllir, Gzerine yumurta
beyazi, siviyag, tuz ve kulak memesi kivami alana kadar elenmis un eklenerek yodrulur. Hamur 1 saat
dinlendirilir, daha sonra 7 esit pargaya ayrilir, her parga top seklinde yuvarlanir, 25 cd. capinda yuvarlak firin
kabi yagdlanir, ortaya ilk top hamur konur, etrafina diger 6 adet hamur gicek seklinde yerlestirilir, firna vermeden
Once yarim saat daha bekletilir, Gzerine yumurta sarisi strdlir, susam serpilir, énceden isitilmig 200 derece
firnda kipkirmizi olana kadar pisirilir.

ML® Cicek Ekmek icin tiklayin
ML® Cicek Ekmek (gorsel)
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