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CICEK DESENLI RULO PASTA

https://www.droetker.com.tr

Renkli hamur:

30 g yumusak margarin

30 g toz seker

1 yumurta aki

50gun

8 - 10 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Yesil
8 - 10 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmizi
Hamur:

1 su bardagi Dr. Oetker Pandispanya Un

2 yumurta

2 yemek kasi§i su

1 yemek kasidi Dr. Oetker Pudra Sekeri

Dolgu:

10 adet cilek

1 paket Dr. Oetker Vanilinli Pasta Kremasi

50 g yumusak margarin

1,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit

30x35 cm boyutlarinda pisirme kagidi kesin ve firin tepsisine serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip i1sinmasi
icin 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 200 °C

Turbo pisirme: 190 °C

Margarin, toz seker, yumurta aki ve unu bir ¢iroma kabina alin. Mikser ile énce diisik, sonra ylksek devirde
toplam 1-2 dakika ¢irpin. Hamurun yarisini ayri bir kaba alin. llk hamura yesil jel renklendirici, ikinci hamura da
kirmizi jel renklendirici ekleyerek kasikla karistirin. Pisirme kagidindan hazirladiginiz hunilerin igine doldurun.
Uclarini makas ile kesin. Firin tepsisine serdiginiz pisirme kagidinin Gzerine dallar ve gicekler seklinde sikin.
Pandispanya un, yumurta ve suyu bir ¢cirpma kabina alin. Mikser ile dnce diusik, sonra yuksek devirde toplam 5
dakika ¢irpin. Hazirladiginiz siislemenin tizerine dikkatlice yayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 8 - 10 dakika

35x45 cm boyutlarinda pisirme kagidi kesin ve (izerine 1 yemek kasigi pudra sekeri serpin. Firindan gikardiginiz
pandispanyayi bekletmeden hazirladidiniz pisirme kadidinin tGzerine ters gevirerek koyun. Ustte kalan pisirme
kagidini ¢ikarin. Pandispanyayi desenler altta kalacak sekilde ters gevirip tekrar pisirme kagidinin tGzerine
koyun. Pisirme kagidi ile birlikte rulo seklinde sarin ve bu sekilde sogumaya birakin.

Cilekleri ayiklayip yikayin ve ortadan ikiye kesin. Margarin, sit ve pasta kremasini ¢irpma kabina alin. Mikser ile
Once dusuk, sonra yuksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Soguyan pandispanyayi agin, hazirladiginiz kremayi
yayin ve cilekleri uzun kenarina siralayin. Pisirme kagidini ayirarak rulo seklinde sarin ve servis tabagina alin.
Buzdolabinda 1-2 saat bekletin ve dilimleyerek servis yapin.
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