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CICEK CICEK COREGI

1 adet yumurta beyazi

1 su bardag st

Yarim su bardag ilik su
1 cay kasigi toz seker

2 cay kasi§i tuz

1 gay bardag siviyag
Iciigin:

Yanim kalip beyaz peynir
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Hamur malzemeleri bir araya getirilir, kulak memesi kivaminda bir hamur yapilir. Uzeri kapatilir, 1 saat kadar
dinlendirilir. Sonra hamur 12 parcaya ayrilir. Her bir parca 1 karis boyunda,oval sekilde acilir. Ylzeyine ezilmig
peynir konur, rulo yapilir. Yuvarlak bir firin kabi yaglanir. Hazirlanan ilk goérek dikey olarak tam ortaya konur.
Gevresine biraz aralik birakarak diger ¢érekler konur. Uzerine yumurta sarisi sUrGldr. 185 derece firina verilir,
yaklasik yarim saat pisirilir. Pigen ¢orekler sistigi icin birbirlerine degmesi normaldir.
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