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CICEK BOREK

Dilek intepe

2 Adet Yufka

1 Cay Bardagi Sut

1 Cay Bardadi Sivi Yag

1 Adet Yumurta

1 Kase Kiyma

1 Adet Kuru Sogan

2 Corba Kasigi Zeytinyagi
2 Cay Kagigi Tuz

2 Cay Kagigi Karabiber

Zeytinyagini bir tavaya alalim, kiip kesilmis sodani ekleyip kavuralim. Kiymayi da ilave edelim ve kavurmaya
devam edelim. Son olarak tuzu ve karabiberi ekleyip ocagdin altini kapatalim. SGtd, siviyadi ve yumurtayi bir
kapta cirpalim. Yufkalari mutfak tezgahina yayalim, dnce ikiye, sonra tekrar ikiye bdlelim. Olusan 8 ti¢ggen yufka
parcasinin her birine 2 yemek kasigi sitli karisimdan dékelim ve bir firca yardimiyla kuru yer kalmayacak
sekilde yayalim. Yufka pargasini, ince ucundan tutarak kalin ucuna dogru blzelim. Sagda ve solda kalan uglari,
ortaya dogru kapatalim. Yufkanin tam ortasinda olugan gigkince kisma 1-2 yemek kagigi kadar kiymali igimizden
koyalim. Once Ust ve alt kisimla, ardindan yan kisimlarla kiymanin Ustin( Ortelim ve yufkayi ters cevirip firin
tepsisine yerlestirelim. Tim yufka parcalarina ayni iglemi uygulayalim. Kalan sutli karisimi gicek formuna gelmis
yufkalarin Gzerine bir firga yardimiyla stirelim. 200 derece isitilmig firinda Gzerleri kizarana dek pigirelim.
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