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CICEK BOREGI

3 tane yufka

3 adet patates

2 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi margarin

1 dilim beyaz peynir

1 cay kasigi ucuyla tuz

1 cay kasidi ucuyla karabiber

Patatesleri haslayip soyduktan sonra pure haline getiriniz, icine yumurtalarin sarisini, beyaz peyniri, yagi, tuzu,
karabiberi ilave edip, karigtiriniz. Yufkalar bir gay bardagi ile yuvarlak kesiniz. Kesilmig yuvarlak yufkalarin
ortalarina birer parca patates plresini koyunuz Ozerine yine yuvarlak yufka koyup bir plreden koyunuz béylece
3-4 kesilmis yuvarlak yufkalar Ust Uste hazirlayiniz. Sonuncu yufkayi da koyup Gzerine pure koymayiniz. Tam
ortasina parmaginizla bastiriniz. Béylece yufkalar bitirdikten sonra bir tencerede bolca yagin i¢ine atip kizartiniz.
Borekler kizarinca ¢igek gibi oluyor, hem guizel gérinimli hem de ¢ok lezzetli bir bérek yapmis oluyorsunuz.
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