Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CICEK BOREK

Aynur Akdemir

100 gr yumusak tereyadi ya da margarin
Y2 su bardagi zeytinyagi

1 adet yumurta sarisi

3 yemek kasigi yodurt

2 yemek kagig sirke

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi seker

Aldigr kadar un

I¢c malzemesi igin:

3 adet orta boy haslanmig patates
300 gr kadar beyaz peynir

Tuz

Karabiber

Biraz siviyag

Patatesleri ve peyniri rendeleyin. Tuz, karabiber ve biraz sivi yag ilave edin, i¢c hacimiz hazir beklesin. Hamur
icin bOtin malzemeleri karistirin ve pogaca kivaminda bir hamur yogurun. 1 saat kadar dinlenen hamuru ikiye
bolun. Bir parcasini blyuk bir yuvarlak agin. Actiginiz hamuru yagl kagit serdiginiz tepsiye alin ve igine
resimdeki gibi i¢ harcini yerlestirin. Diger hamuru da ayni biyUklUkte agip tepsideki hamurun Gzerine yerlestirin.
Hamurun tam ortasina bir kase yerlestirin, kenarlarini ¢atalla bastirip sekil verin. Kenarlarini ruletle ya da bigakla
keserek diizeltin. Sonrasinda bigakla resimde gérdigiiniiz gibi kesin. Uzerine yumurta sarisi slriip kestiginiz
her pargay! dikkatlice icli kisim Uste gelecek sekilde kivirin. Son olarak ortaya susam ve ¢orek otu serpistirin.
Artik firna gitme vakti geldi, 180 derecede isinmis firinda pembelesene kadar pisirin. Soguduktan sonra afiyetle

yiyin.
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