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CICEK BAMYASI CORBASI

7,5 su bardag et suyu

250 gr bamya (Taze cicek bamya, ayiklanmig)

2 ¢orba kagsigi Bizim Mutfak Un

1 adet yumurta

2 adet domates (Kabugu soyulup kare dogranmig)
1 adet limonun suyu

1 adet havug (Klguk kare dogranmis)

Y2 ¢ay bardagi sirke

100 gr. Bizim Margarin

1 adet sodan (Ince kiyilmig)

Tencerenin iginde yagi kizdirin ve sogani kavurun.

Bamyayi ilave edip 1 dakika kadar daha karigtirin.

Havucu ve domatesi ilave edin.

Hepsi biraz yumugadiktan sonra tizerine et suyunu, sirkeyi ve tuzu koyun ve kaynatin.

Uzerine gelen kdpugu kevgirle alip 15 dakika agir ateste pisirin.

Ayrica ¢ukur bir kap igerisinde unu, limon suyunu ve yumurtayi, bir bardak su ile karistirin. 2 bardak kadar da
¢orbanin suyundan ekleyin.

Hazirladiginiz bu karigsimi gorbanin Gzerine stzdirin.

Lezzetini kontrol edip servis yapin.
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